
参加人数20名以上で、
１万円分の御食事券進呈

オータムパーティプラン2018

宴会予約
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ANAクラウンプラザホテル札幌

シェフが自信をもって贈る多彩なお料理で、

秋のパーティシーンをお手伝いさせて頂きます。

秋の味覚で心潤うひとときを大切な人と共にご堪能ください。

今秋限定の特別価格で和洋会席をご提供致します。

おひとり様 洋食プラン ¥7,000 ¥6,000
 和食プラン ¥7,000 ¥6,000
 和洋会席プラン ¥8,000

全てのプランに2時間飲み放題が付いております。

プランご利用特典

2018.9.1（土）～10.31（水）

26階 スカイラウンジ　サッポロビュー

※各ご宴会場での2次会プランもございます。

おひとり様 ¥3,000より

2 次会プラン

※上記プランは8名様より承ります。

※表示料金には税・サービス料が含まれております。

通常料金￥9,000



プレミアムプラン

和洋会席プラン 9 品
おひとり様 ¥8,000

飲み放題メニュー
●ビール
●ウィスキー
●焼酎（芋・麦・甲類）
●日本酒
●ワイン（赤・白）
●カクテル
●サワー
●ノンアルコールビール
●ソフトドリンク

●全てのプラン対象：ランチブッフェペアお食事券プレゼント。
●￥10,000プラン対象：プレミアムドリンクへ無料アップグレード、
　さらに、20名様以上で、プレミアムツインペア宿泊券をプレゼント！

和会席プラン　秋桜

オータムパーティプラン2018
2018.9.1（土）～10.31（水）

2018.11.1（木）～2019.2.28（木）

和食プラン 8 品
おひとり様 ¥7,000

カジュアルプラン

洋食プラン 8 品
おひとり様 ¥6,000

スタンダードプラン

洋食プラン 8 品
おひとり様 ¥7,000

新三大夜景を楽しむスカイバンケット

和会席プラン　撫子

和食プラン 7 品
おひとり様 ¥6,000

Sep, 2018~

※食材の入荷状況により、メニュー内容を変更させていただく場合がございます。ご了承ください。　※表示料金には税・サービス料が含まれております。

※通常料金￥9,000

全てのプランに2時間飲み放題が付いております。

①お造り 南蛮海老、マグロ、ハマチ
②酢〆ニシンとトマトのマリネマスタードソース 
ツナと白木豆のプチサラダ
③塩麹チキンのテリーヌ 彩り野菜の和風マリネ
生ハムのルーロー フロマージュブラン

④海老と華イカのエバミルク炒め 辣油ソース
⑤ソイとムースのミルフィユ　
貝付きムール貝とバジル風味ポワソンソース
⑥牛肉の葱塩マリネ 
ステーキ 焦しバターソース柚子胡椒風味
⑦煮穴子太巻き　細巻（牛蒡、かっぱ）
⑧デザート

①お造り 2種盛り合わせ
②蒸しタコのカルパッチョと 
ジャガイモのタラコマヨネーズ 
ボイルシュリンプとスモークチーズのバジル風味
③冷製豚しゃぶしゃぶと春雨の中華風ピリ辛サラダ
④ペンネ ミートボールと彩野菜ボロネーゼソース 
バケット添え
⑤赤魚のパネグリエと海老のポワレ ブルノワソース
浅利と茸のソテー
⑥道産豚ロース肉のロースト 和風オロシソース 
ポテトとベーコンのリヨネーズ
⑦太巻き＆ミニ稲荷
⑧洋梨のシャーベット

先　付…キス昆布〆、占地、紅葉和え、空心菜新芽
造　り…鯒（こち）、鮪、鯛、芽物
煮　物…風呂吹大根、牛舌の葱味噌掛け、紅葉麸、

万能葱
焼　物…秋鮭とインカの照焼 ホワイトソース、

インゲン
合　肴…秋刀魚 秋茄子挟み揚 なめこ霙あん、

菊花、干し海老、青唐
酢　物…豚耳（ミミガー）サラダ 

中華ドレッシング、錦野菜
食　事…百合根ゆかり御飯、じゃこ、おくら、香の物、

味噌汁
甘　味…巨峰のワイン煮、マンゴー、キウイ

先　付…とば味噌和え、椎茸、葱
造　り…もどり鰹の漬、間八、芽物
煮　物…帆立と大根のスープ煮
　　　　干し桜海老、葱
焼　物…油鰈、蓮根の焼物、辛子ソース、空心菜新芽
合　肴…鯛の酒蒸し
　　　　吉野生姜酢、錦野菜
食　事…百合根御飯、梅肉、おくら、香の物、味噌汁
甘　味…葛切り、白玉、黒蜜、抹茶粉

前　　菜… ニシンとトマトのマリネ 粒マスタードソース
塩麹チキンのテリーヌ　
しばれ生ハムとプチフルーツの柑橘ジュレ

お　　椀… 胡麻豆腐、焼茄子、北海縞海老、絹さや
造　　り… 松川鰈、本鮪、帆立、芽物
煮　　物… 鯖さっばり煮、蕪、人参、青唐
焼　　物… 魳、蓮根、椎茸、南瓜、山椒焼、インゲン
肉 料 理… 牛肉の香草パン粉焼 赤ワインソースと

茸のクリームソース
止　　肴… 秋刀魚酢〆、焼葱、焼占地、くこの実、

若布、蛇の目胡瓜、吉野酢
食　　事… 鮭いくら御飯、おくら、香の物、味噌汁
デザート… マロンクリームのブラウニー 

1st Anniversary  WINTER PARTY PLAN

リブランド１周年記念特典

〈 おひとり様 〉
洋食プラン　　  ¥10,000  ¥8,000  ¥7,000  ¥6,000
和食プラン　　 　¥8,000  ¥6,000
和洋会席プラン　¥10,000
洋食ブッフェプラン　¥8,000


