
歓送迎会プラン
2019.3.1（金）～ 2019.5.31（金）

〒060-0003　札幌市中央区北3条西1丁目2-9　Tel 011-242-1885　Fax 011-221-4499
www.anacpsapporo.com　E-mail：banquet-reservation@anacpsapporo.com

札幌

※上記プランは8名様より承ります。　※表示料金には税・サービス料が含まれております。

２次会プランのご案内

全てのプランに2時間飲み放題が付いております。

26階　スカイラウンジサッポロビュー
ロングカクテル23種を含む

90分フリードリンク
+

フィンガーフード
おひとり様 3,000円より

90分フリードリンク
+

オードブル
おひとり様 3,000円より

宴会場個室プラン（カラオケ付）

これまでの感謝やこれからの絆。

春の様々な集まりに彩りを添える

７つのプランをご用意しました。

札幌市街を見渡す高層階窓付き

洋室会場や数奇屋造りの和室会場

など、バリエーション豊かな宴会

場とシェフ渾身のお料理で、皆様

の大切なひとときを演出いたし

ます。

おひとり様 洋食プラン ￥8,000 ￥7,000 ￥6,000
 和食プラン ￥8,000 ￥7,000 ￥6,000
 和洋会席プラン ￥9,000



歓送迎会プラン
2019.3.1（金）～ 2019.5.31（金）

全てのプランに2時間飲み放題が付いております。

洋食グルメプラン
おひとり様　8,000円　洋食料理8品
○お造り　南蛮海老 鮪 ハマチ
○サーモンマリネオレンジバターのバケット添え
　　& 魚介のメリメログラスサラダ
○イベリコ豚のパテアンクルートと
　コールビーフの赤ワインジュレかけ
　フロマージュテリーヌ添え
○桜鱒のポワレ香草風味 アンティポワーズソース
　　魚介の温かいポテトサラダ添え
○ラムショルダーのナバラン風煮込み 
　　バケット添え
○牛ロース肉のポワレ
　　ソースジュスと行者ニンニクのジェノバ風添え
○寿司　鮪 鯛 甘海老
○桜ミルクプリン

洋食スタンダードプラン
おひとり様　7,000円　洋食料理8品
○お造り　南蛮海老 サーモン ハマチ
○鰆のタタキカルパッチョ
　　梅風味の酢味噌ソース
　　五色あられの海老松葉串添え
○チキンのレモン風味ペッパーロール　
　　生ハムとチーズムースのワッフル仕立て
○甘鯛のムース包みと小海老のポワレ
　　青海苔ソース
○ポークキャベツロール　クリームトマトソース
○牛ロース 香草パン粉焼 オニオンソース
○寿司　鱚昆布〆 サーモン
○デザート

洋食カジュアルプラン
おひとり様　6,000円　洋食料理7品
○お造り2種盛り合わせ
○イトヨリのマスタード風味と
　　鶏腿肉の塩麹焼き赤紫蘇ドレッシング
○白身魚とキャベツの重ね焼き
　　魚介タラコクリームソース
○豚肩肉のブレゼ 赤ワインビネガーソース
○牛肉と彩り野菜の辛味噌炒め
○ジャンバラヤ風スパイシーピラフ
○デザート

和会席プラン 花水木
おひとり様　8,000円　和食料理9品
○先　付…細魚昆布〆 蕨 うるい
　　　　　炒り雲丹和え 
○お　椀…蓬糝薯 笠子焼霜 桜麩 こごみ
○造　り…ボタン海老 鮪 鯛 芽物
○煮　物…牛舌のポトフ風 じゃが芋 玉葱
　　　　　人参 芽キャベツ
○焼　物…目張と厚揚げ豆腐エリンギ味噌炒め
　　　　　青唐 甘酢生姜
○合　肴…鯛と筍の蒸し物 白扇梅肉あん
　　　　　ふきの唐
○酢　物…あおり烏賊 からし菜 酒盗和え
　　　　　炒り玉子
○食　事…帆立甘露煮 桜ちらし御飯 香の物
　　　　　味噌汁
○甘　味…オレンジ桜ソース掛け
　　　　　苺 キウィ ミント

和会席プラン 藤
おひとり様　7,000円　和食料理8品
○先　付…赤貝 芽キャベツ 酢味噌 花弁百合根

○造　り…鮪と鯛 祝造り 芽物

○煮　物…鮎魚女 エリンギ 新玉葱煮物
　　　　　ふわふわ玉子あん 万葱

○焼　物…桜鱒バター焼 若草クリームソース
　　　　　新じゃが黄味焼 甘酢生姜

○合　肴…笠子 竹の子蓬麩の蒸し物 若布あん 
　　　　　青唐

○酢　物…初鰹の梅肉サラダ

○食　事…白身からし菜御飯 香の物 味噌汁

○甘　味…オレンジ桜ソース掛け ミント

和会席プラン 桜
おひとり様　6,000円　和食料理7品
○先　付…鰊の若布あん からし菜
　　　　　いりうに 花弁百合根

○造　り…初鰹刺身春野菜 葱正油ジュレ 芽物

○煮　物…百合根餅 蒸し笠子 桜麩 絹さや
　　　　　銀あん

○焼　物…鶏肉と蕪の塩ソース焼 海老煎餅
　　　　　青唐 甘味生姜

○合　肴…鰊 蕗 独活 アスパラの揚物 梅塩
　　　　　レモン

○食　事…竹の子御飯 香の物 味噌汁

○冷菓子…リンゴ蜜煮 苺 キウィ

和洋折衷特選会席 極 特典
おひとり様　9,000円　和洋食料理9品
○前　　菜…鰊のヴィネグレットマリネ 酢味噌ソース

生ハムとチーズムースのワッフル仕立て
鶏胸肉と彩り野菜のエスカベッシュ

○お　　椀…鰆と竹の子の吸い物 白魚黄身揚
桜麩 こごみ

○造　　り…貝三種盛り
　北寄 鳥貝 帆立貝 芽物

○煮　　物…鯛煮麺 椎茸 焼葱 からし菜
○焼　　物…笠子と信田巻の塩ソース焼

青唐 花蓮根
○肉 料 理…牛ロース肉のロースト 

ベアルネーズソース行者ニンニクの香り
○酢　　物…焼き鰊と芽キャベツの酢味噌

花弁百合根
○食　　事…初鰹漬御飯 金紙玉子 漬物 

味噌汁
○デザート…さくらマロン

飲み放題メニュー
● ビール
● ウイスキー
● 焼酎（芋・麦・甲類）
● 日本酒
● ワイン（赤・白）
● カクテル
● サワー
● ノンアルコールビール
● ソフトドリンク

●参加人数20名以上で、1万円分のお食事券進呈
　または、1名様無料サービス

●IHGビジネスリワーズクラブ
ご担当者様が、宴会・会議および客室のご利用金額
に応じて、ポイントを貯めることができるプログラム
です。ポイントは、ホテル宿泊券、商品券、デジタ
ル・リワーズ、オフィス用品などお好きな特典と交換
いただけます。

宴会・会議に関するご質問やご相談がござ
いましたらお気軽にお問合せください。
Tel 011-242-1885 宴会予約まで


