
これまでの感謝やこれからの絆。
春の様々な集まりに彩りを添えるプランをご用意しました。

心から楽しんでいただけるよう徹底した感染対策を行い、
安全・安心に楽しめる宴席をご用意。腕をふるったお料理と、

心づくしのおもてなしでお待ちしております。

2022年の写真です

2023年 3月1日（水）～5月31日（水）

Spring
party plan
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春のオードブル サラダ仕立て「ル・プランタン」
 ・ ニシンのディル風味マリネ
 ・ 生ハムと薩摩芋のキャラメリゼ胡麻風味
 ・ プルドポークとチーチェのリエット ブリニ添え
白魚新丈 芽キャベツ 春子椎茸 桜麩 梅肉
鰹叩き ソイ 帆立 春野菜 梅肉ドレッシング
鶏肉の和風ボルシチ風
道産牛フィレ肉のステーキ ポワブルソース
牛タンシチューのパートフィロ包み添え
鯛と蓮根の桜蒸し 鶯あん 花弁百合根
桜海老と豌豆の塩御飯 味噌汁
抹茶と玄米のガトー

1　お造り盛り合わせ 南蛮エビ マグロ ハマチ
2　オードブル盛り合わせ
　   ・ チキンのサルサヴェルデと紫キャベツのラぺ ２層仕立て 
　　  トリュフオイル
　   ・ サワラの焼き霜マリネ イクラ飾り ウニ風味ソース
　   ・ プルドポークとチェーチのトルティーヤ
　   ・ オレンジ風味のポワソンテリーヌ ボッタルガの香り 春野菜添え
3　桜海老と小肌の春の山菜ばら寿司
4　桜鱒のポワレ 帆立と若芽ムース蒸し 筍のソース 桜海老の香り
　  ＆ラムレッグロースト 春野菜とともに
5　牛ロース肉のステーキ アップルジンジャーソース　温野菜添え
6　苺とバラのムース

和洋ミックスプラン10,000円
お料理8品+2時間飲み放題付き

洋食個人盛プラン 8,000円
お料理6品+2時間飲み放題付き

●ビール　●ウイスキー　●焼酎（芋・麦・甲類）　●日本酒　●ワイン（赤・白）　●カクテル　●サワー　●ノンアルコールビール　●ソフトドリンク

ドリンクメニュー

お申込みの際は、下記までご連絡ください。

Tel 011-242-1885(09：00～17：30まで)
banquet-reservation@anacpsapporo.com

ANAクラウンプラザホテル札幌　〒060-0003札幌市中央区北3条西1丁目2-9

※各プラン8名様より承ります。　※プラン以外のメニューにつきましてもお気軽にご相談下さい。
※掲載料金には、税・サービス料が含まれております。　※都合により、お料理の盛り付けおよび盛皿、メニューを変更させていただく場合がございます。ご了承ください。

IHG®ビジネスリワーズのご案内
ご担当者様が、宴会・会議および客室のご利用金額に応じて、ポイント
を貯めることができ、特典と交換できるプログラムです。社内会議、
MICE、学会、結婚式から社交行事まで、あらゆる催し物が対象となり、
貯めやすいことが特徴です。ポイントはホテル宿泊券、商品券、デジタ
ル・リワーズ、オフィス用品などお好きな特典と交換いただけます。
入会希望の方は、セールス担当者までお尋ねください。

IHG®ビジネスリワーズのご案内

春の懐石弁当 桜だより　4,000円（税込）
桜色ピンクに彩られた懐石弁当はお花見シーズンにぴったり。

お部屋で花見できるフリースポット
【期間】3月1日(水)～5月7日(日)
【時間】9：00～18：00まで
【場所】B1F 宴会場「あけぼの」
宴会前の空いた時間に
是非お花見にお越しください。

※飲食不可

ホテルでお花見はいかがですか？
降水確率0％、天候に左右されずにジャパニーズモダンスタイルな空間でお花見をご堪能ください。


