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����年�月�日（火）～��月��日（月）

洋食卓盛プラン10,000円、洋食卓盛プラン13,000円、和洋会席プラン16,000円の
3プランをご用意。札幌市街を見渡す高層階窓付き洋室会場や数奇屋造りの和室会場にて

秋のひとときをサポートいたします。

※写真はイメージです

Autumn Party Plan ����
ANAクラウンプラザホテル札幌　秋の宴会プラン

ANAクラウンプラザホテル札幌　〒060-0003札幌市中央区北3条西1丁目2-9



ドリンクメニュー

お申込みの際は、下記までご連絡ください。

Tel ���-���-���� (09：00～17：30まで)
banquet-reservation@anacpsapporo.com
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����年�月�日（火）～��月��日（月）
���� Autumn Party Plan

◀
詳
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2次会プランのご案内
��F スカイラウンジ サッポロビュー

�:��pm～��:��pm（L.O. ��:��pm）

ホテル最上階に位置するバーラウンジで2次会はいかがでしょうか。
日本新三大夜景に選ばれた札幌の夜景を東西に望め、店内に心地よく
流れる音楽が上質な時間を一層と演出いたします。

※詳細は、セールス担当者までお尋ねください。

90分飲み放題
+チャーム �,���円�,���円

120分飲み放題
+チャーム

※お米は北海道産米を使用しております。　※各プラン8名様より承ります。　※プラン以外のメニューにつきましてもお気軽にご相談下さい。
※掲載料金には、税・サービス料が含まれております。　※都合により、お料理の盛り付けおよび盛皿、メニューを変更させていただく場合がございます。ご了承ください。

全6種類。下記メニューを1種類につき1,000円（1名・税サ込）
にて、追加いただけます。※魚介の茶碗蒸しのみ750円

●イタリア産プロシュートコッドとサラミ、本日のチーズ盛り合わせ　●魚介の茶碗蒸し
●点心盛り合わせ（春巻き＆焼売）　●あんかけ焼きそば　 ●海鮮炒飯
●ザンギ＆道産骨付きソーセージグリル　

料理追加オプション

前 　 　 菜

造 　 　 り
煮 　 　 物
焼 物
蒸 物
肉  料  理
食 　 　 事
デ ザ ート

・炙った穴子と焼き茄子のヴェルッタータ イクラ飾り
・秋刀魚のコンフィとムール貝のアフミカート
・リンゴと紅芋のクルート  プロシューコットを添えて
旬のお造り3種盛り　芽物
秋鮭揚げ浸し　鮭白子　焼き茄子　人参　じゃが芋　焼き青唐
カマス若狭焼　焼き大根　ピリ辛酢味噌ソース　牛蒡チップ　トマト　銀杏
帆立スープ仕立て　帆立真丈蒸し　里芋　紅葉麩　椎茸　青味
国産牛サーロイン肉のステーキとブルギニョンドブフ  軽いクリームのソース
鱧照りだれ御飯（蓮根金平　壬生菜漬け　錦糸玉子）味噌汁
マロンのマルジョレーヌ

和洋会席プラン

��,���円
お料理8品+

2時間飲み放題付き

1　本日のお造り2種 　
2　冷製オードブル 
　   ・ヤリイカとムール貝のスモーク、スペルト小麦のグラスサラダ
　   ・秋刀魚のコンフィとキノコのテリーヌ トリュフの香り
　   ・ポークパテとベーコンチーズタルトのピンチョス
3　金目鯛の白ワイン蒸し  タップナードのオイルソース
4　旭川「白美豚」のロースト  ノルマンディ風  リンゴのコンフィチュール
5　牛サーロイン肉のステーキ  玉葱のキッシュと秋野菜添え
6　中華ちまき ＆ 巻き寿司
7　ほうじ茶プリン

洋食卓盛プラン

��,���円
お料理7品+

2時間飲み放題付き

お料理8品+2時間飲み放題付き
※詳細はセールス担当までお尋ねください

洋食卓盛プラン
��,���円

お一人様 2,200円（税込）※20名様より承ります

【NEW】スイーツビュッフェ

ビール、ウイスキー、日本酒、焼酎、カクテル、サワーなど


